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de ondernemende school!





Kookwedstrijd  “ Verstegen kruiden & specerijen”
9 september 2011
Door de samenwerking en sponsoring van Verstegen kruiden & specerijen  is het weer mogelijk geweest om de jaarlijkse kookwedstrijd te houden op Tessenderlandt. De vierdejaars leerlingen worden op deze manier voorbereid op hun examen. De bedoeling van de kookwedstrijd is dat de leerlingen gaan stunten met hun eigen gemaakte recepten en het uitproberen van nieuwe kruiden, specerijen en oliën.

Eerst kregen de leerlingen een korte uitleg over de verschillende producten waar Verstegen mee werkt.  Vervolgens werden de leerlingen in  6 groepjes verdeeld en kregen ze een uur de  tijd om een gerecht te verzinnen,  te presenteren op bord,  een receptenformulier in te vullen en het gerecht te presenteren. 

Je hoorde de hersens kraken…en even later kwamen de raarste, creatiefste, onmogelijkste ideeën boven tafel. Toen kon de wedstrijd eindelijk  beginnen. Sommige groepjes werkten netjes met taken. Dan was voor iedereen duidelijk wie wat moest doen en sommige groepjes gingen gewoon aan de slag! Iedereen deed goed zijn/haar  best.  Ze waren zeer benieuwd wat voor gerecht er aan het einde van de middag uit zou komen. Ze konden rekenen op de hulp van de docenten .Het is een echte nek aan nek race geworden. De leerlingen vonden het gelukkig een erg leerzame dag, omdat ze tenslotte heel het schooljaar met deze kruiden moeten gaan werken. Nu hadden ze al een beetje een idee wat voor kruiden Verstegen heeft, en welke hoeveelheden je ongeveer moest toevoegen aan het gerecht wat ze aan het maken waren.

De presentatie vond plaats in het restaurant, waar ze een keurige  tafel voor 4 personen hadden gedekt. Deze tafel was voor de jury waar het gerecht van de groep zou worden geserveerd. In de keuken konden de leerlingen proeven van elkaars gerechten. Toen alle gerechten waren beoordeeld werd er een keuze gemaakt welk gerecht de winnaar was. De jury had ook dit jaar een gastvoorzitter. Dit jaar was dat Dhr. Michielsen ( locatie directeur) van Tessenderlandt. De andere juryleden waren: dhr. Arts, Mw.de Kanter en Dhr. van Stalle. Deze horen allemaal tot de afdeling HTV.  

En toen was het zover…..de jury zou de maaltijden gaan proeven en beoordelen. Hier werd  niet alleen gekeken naar de smaak, maar hoe het gerecht geserveerd werd was ook erg belangrijk. Bij sommige gerechten zag je duidelijk dat er leerlingen waren die al werkten binnen de horeca. 

De winnaars konden hun prijs  (een zeilboot van nootmuskaat)  in ontvangst nemen. Eigenlijk waren alle gerechten goed, maar er kon er natuurlijk maar één de winnaar zijn. Na beraad had de jury besloten dat  plaats nr. 1 was voor de groep; Lively van Toor, Sabrina Loose, Dylan van Duuren, Tom Rutten en Alessandro Rivelino. De rest van de groepen eindigde op plaats nr. 2. 

Al met al was het weer een gezellige en actieve dag op de afdeling HTV…..
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