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de ondernemende school!





Project Veehouderij 

Het project is een samenwerking tussen MBO Prinsentuin College niveau 4 en de afdeling horeca, toerisme en voeding van Tessenderlandt – vrl

Het stuk vlees dat onze leerlingen serveren heeft een lange weg afgelegd voordat het uiteindelijk op een bord terechtkomt. We hopen dat door kennis te maken met de sector het besef ontstaat van waar het product vandaan komt en hoe dit veilig en verantwoord wordt geproduceerd.

Het project zal drie dagen inhouden: 13 en 20 oktober en 10 november a.s. 

De eerste dag heeft plaatsgevonden (zie onderstaand verslag). We streven ernaar om van elk project dag een verslag uit te brengen

Dag 3: donderdag 10 november 2011

Thema van deze dag “ Het bereiden van menu ”. 

Vandaag valt de organisatie onder Tessenderlandt. De leerlingen van de afdeling HTV verzorgen een menu van drie gangen, dat geserveerd wordt in het restaurant “Proefwerk”. 

De MBO leerlingen werden verdeeld over de verschillende werkplekken. Ook krijgen ze een workshop etikettenleer. Alle leerlingen doen de volgende werkzaamheden; in het restaurant dekken van de tafels. In de keuken wordt het voorgerecht en het hoofdgerecht bereid en in de bakkerij wordt het stokbrood gemaakt voor bij het voorgerecht en het nagerecht.

Afgelopen maandag was er een briefing voor de leerlingen van Tessenderlandt. Ze kregen de indeling en een hand-out voor die dag. 
Project Veehouderij 3
Graanmosterd soepje met Stokbrood en kruidenboter
***

Zacht gegaarde varkenshaas in een mantel van kruiden bospaddenstoelen, kipfilet met port saus
Gebakken witlof, tomaat, boontjes en aardappelgratin

***

Koffie & Friandises
De leerlingen meldden zich in de praktijkruimte waar ze waren ingedeeld. Ze kregen van de betreffende docent hun functie en hun taak te horen. De studenten van het MBO verzamelden zich in het lokaal van Toerisme en recreatie. Daar werden ze ontvangen door de docent koken en kregen ze een inleiding over de dag. Vervolgens werden ze opgehaald door de chef-leerling van de bakkerij, keuken en bediening. De studenten konden meehelpen met de Tessenderlandt leerlingen. Die functioneerden als tutoren voor de MBO studenten. De communicatie over en weer tussen de leerlingen was geweldig. Voor 12 uur werden alle voorbereidingen gedaan. Om 11.30 uur kregen de studenten van Prinsentuin een workshop Etikettenleer van de docent serveren. Vanaf 12.15 uur werden de gerechten geserveerd. Het was een en al actie op de afdeling en ze mochten het klaarmaken, serveren en eten. Om 14.00 uur was de maaltijd afgelopen. Vervolgens moest alles nog opgeruimd worden en na afloop was er een korte evaluatie. Ook dit jaar zijn de doelstellingen tussen de twee bedrijfstakken weer gehaald. Het was een succes.
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